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ANTIPASTI - APPETIZER

Sformatini di Verdura in Fonduta | 12

Vegetable Flans in Cheese Fondue
Gemiiseauflaur mit Kisefondue
Deux petit Légumes Flan enveloppée dans la fondue au fromage

Paanwt us osoweti 6 ondio

Calamari e Gamberi al vapore con Quinoa | 16

Steamed Squid and Shrimp with Quinoa
Geddampft tintenfisch und Garnele mit Quinoa
Calamars et Crevettes au Quinoa a la vapeur

Kanvmapet u xpesemru na napy ¢ Kunoa

Antipasto di Mare: il tris di assaggi* | 17
Seafood Appetizer: the trio of tastings

Fischer Vorspeise: drei varschiedene sorte
Entrée de Mer: different dégustation de Poisson de Mer

MOPCKLI}I 3arycra: mpu 3czycmaqu0HHbtx nopquu

Antipasto di Terra Toscano | 17
Tuscan Platter: A Selection of Cold Cuts and Cheeses

Gemiiseauflaur mit Kdisefondue
Deux petit Légumes Flan enveloppée dans la fondue au fromage

Tockanckas mape/ma: accopmu U3 MACHbBLX Hapeson u CblPOG

ZUPPE - FISH SOUP

Impepata di Cozze | 13

Steamed Mussels cooked with Pepper and white Wine
Gedéimpﬁ: muscheln mit Pfeffe
Moules avec Poivre et Vin blanc

Muauu C nepqem u 6€/lbl.M BGUHOM

Zuppa di Mare® | 23

SeaSoup
M eeresfrﬁchtensuppe
Soupe de la Mer

Cyn us3 MOpC npoaynmoe

COpC?’TO.‘ 3€ pCT’ persona

*[ piatti sono preparati con materia prima surgelata all'origine. In calce ¢ presente Tabella Allergeni
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PRIMI - FIRST COURSE

Tordelli al Ragu alla Bolognese® | 16

Meat Ravioli with Bolognese sauce
Fleischgefiillte Ravioli mit Rinderhackfleisch
Raviolis de Viande a la sauce Bolognaise

TOPae/l/lu.' 60/1171111/[6 pOIGUO/lu c coycom 60/10Hb€3€

Spaghetti allo Scoglio o alle Vongole* | 16/18

Seafood Spaghetti or Spaghetti with Clams
Spaghetti mit Meeresfriichten oder Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti aux fruits de mer ou spaghetti aux palourdes

Cnazemmu ¢ Mopenpoaynmamu uau cnazemmu € MOAAIOCKAMU

Gnocchetti di Patate agli Scampi* | 16

Potato Dumplings with Crabs Sauce
Kartoffenlklofichen mit Krebse
Gnocchis de Pommes de Terre au Crabes

Hvoxku: Kapm096€/lebl€ KAeUKU C COYCOM U3 npa606

Risotto del Pescatore alla Maniera della Tradizione® | 18

Fisherman’s Risotto: classic recipe with assorted seafood
Meeresfrilchte Risotto
Risotto aux Fruits de Mer: Moules, Calmar, Crevette

Puszommo ¢ Mopenpoaynmamu

*| piatti sono preparati con materia prima surgelata allorigine. In calce ¢ presente Tabella Allergeni
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SECONDI — MAIN COURSES

Cotoletta alla Milanese con Patate | 14

Traditional Milanese Veal Cutlet with Potatoes
Mailénder Schnitzel mit Kartoffeln
Escalope milanaise avec pommes de terre

HTnuyeas no-muaancku ¢ kapmogeaem

Frittura Mista di Pesce | 17
(Totani, Gamberi, e Verdure croccanti)
Mixed fried fish (Squid, Shrimp, and Crispy Vegetables)
Gemischter gebratener Fisch (Tintenfisch, Garnelen und knuspriges Gemiise) Poisson frit mixte (calamars,
crevettes et legumes croustillants)

}KQPCHHC MOpCTlPanﬁmbl (Ka/leapbl, KPCGETI’IKU u xpycmﬂmue OGOLL(U)

Tagliata di Tonno Fresco con Cipolla in agrodolce | 19

Fresh Tuna Slices with Sweet and Sour Onions
Frische Thunfischscheiben mit silﬂ—sauren Zwiebeln
Filets de thon frais avec des oignons aigres—doux

Aommuku ceedxcezo myHua ¢ KUC/lO—C/laaKMM AYKOM

Branzino Fresco alla Griglia o all'lsolana | 19/23

Fresh Sea Bass Grilled or ‘Isolana’ Style”
Frischer Wolfsbarsch vom Grill oder nach ‘Isolana™Art
Bar frais grillé ou a la mode "Isolana

Caedxcuil cubac na zpuae aubo 3aneuenslii ¢ Kapmogeaem, momamamu u 0AUGKaAMU

Filetto di Manzo alla Griglia | 26

Grilled Beef Tenderloin
Gegrilltes Rinderfilet
Filet de boeuf grille

(DU/IC ZOGRaUHbl Ha ZPUJIC

*| piatti sono preparati con materia prima surgelata allorigine. In calce ¢ presente Tabella Allergeni
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CONTORNI - SIDE DISHES

Insalata Verde o di Pomodori | 5

Green Salad or Tomato Salad
Griiner Salat oder Tomatensalat
Salade verte ou salade de tomates

3eaenviil caram uau caram u3s nomuaopoe

Insalata Mista di Stagione | 6

Mixed Seasonal Salad
Gemischter Saisonsalat
Salade mixte de saison

Ce30HHbIL MUKCc-caram

Patate Fritte | 6

French Fries
Pommes Frites

Frites

Kapmogﬁe/lb %pu

Verdure al Forno| 6

Owven-Baked Vegetables
Ofengemiise
Legumes rotis au four

Ogowju, 3aneuentvie 8 dyxosre
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MENU BAMBINI-KID’S MENU

Penne alla Pomarola | 8

Penne with Tomato Sauce

Penne mit Tomatensauce
1

Pennes a la sauce tomate

Ilenne ¢ momamuwim coycom

Cotoletta baby Impanata con Patate Fritte |11

Breaded Baby Cutlet with French Fries
Paniertes Kinder-Schnitzel mit Pommes Frites
Escalope panée pour enfants avec frites

Aemcnaﬂ nauupoeauuaﬂ romaema c KaPmO(ﬁC/lCM (ﬁpu

Baby Hamburgher con Patate Fritte ( Manzo 120 G) | 13

Baby Hamburger with French Fries (Beef 120g)
Baby-Hamburger mit Pommes Frites (Rindfleisch 120 g)
Hamburger enfant avec frites (Beeuf 120 g)

Aemckuil zambypeep ¢ kapmogeaem pu (Lossduna 120 2)
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LE PIZZE - P1Z7ZAS

Bianca | 8

Cheese Base, No Tomato Sauce

Marinara | 8
Tomato, Garlic & Parsley

Margherita | 9

Tomato & Mozzarella

Napoli | 9

Margherita with Capers & Anchovies

Wurstel | 10

Margherita with Wurstel

Primavera | 10
Cheese, Cherry Tomatoes and Rocket

Salamino Piccante | 10
Margherita with Spicy Salami

4 Formaggi | 10

Four cheeses, no Tomato

Vegetariana | 10
Margherita with Vegetables

Prosciutto Cotto | 10
Margherita with Ham

4 Stagioni | 11

4 Seasons: Olives, Ham, Artichokes, Mushrooms

Focaccia Cotto e Mozzarella | 11

Focaccia with Ham and Mozzarella

Speck e Mascarpone | 12

Margherita with Speck and Mascarpone Cheese

Prosciutto Crudo | 11

Marghcrim with Parma Ham

Calzone | 13
Calzone (folded pizza stuffed with Mozzarella & Ham)

Crudo, Rucola e Parmigiano | 13
With Parma Ham, Rocket and Grana

Focaccia Crudo e Mozzarella | 13

Focaccia with Parma Ham and Mozzarella

Trevisano,Crudo e Gorgonzola | 14
With Radicchio, Parma Ham and Gorgonzola

Frutti di Mare | 14

Margherita with Seafood

Pane Arabo | 14

Flat Bread with Mozzarella, Ham, Salad and Tomato
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DESSERTS

Sorbetto al Limone o Sgroppino | 4/6

Lemon Sorbet or Sgroppino (with vodka"
Zitronensorbet oder Sgroppino (mit Wodka)
Sorbet au citron ou Sgroppino (avec vodka)

Aumonnwiit copbem uau Czponnuno (c odroii)

Panna Cotta della Casa | 6
(Fragola/Frutti di bosco/Caramello/Cioccolato)

Homemade Panna Cotta (Strawberry/Berries/Caramel/Chocolate)
Hausgemachte Panna Cotta (Erdbeere/Waldbeeren/Karamell/Schokolade)
Panna Cotta maison (Fraise/Fruits rouges/Caramel/Chocolat)

Manna-romma domawmss (Kaybnura/Az0dvy/Kapameaw/Illokorad)

Tartufo (Bianco, Nero, pistacchio) o Affogato | 6/7

Truffle (White, Black) or Affogato (vanilla ice cream with hot espresso)
Triiffel (Weifs, Schwarz) oder Affogato (Vanilleeis mit heiffem Espresso)
Truffe (Blanc, Noir) ou Affogato (glace vanille avec espresso chaud)

pr(ﬁeﬂb (Beawui, qé'puuﬁ) uau Ag6¢ozamo (sanuavroe MOPOIICEHOE € ZOPAUUM 3cnpecco)

Croccante pistacchio/amarena / 7

Pistachio/Black Cherry Crunch
Pistazien-/Amarena-Krokant
Croquant pistachc/griottc

Ducmawkoslil/cuiunéanlil xXpycmawuti decepm

Ananas (anche con Maraschino) | 6/7

Pineapple (also with Maraschino)
Ananas (auch mit Maraschino)
Ananas (¢galement avec Maraschino)

Ananac (marxice ¢ mapackumo)

Gelato (crema o cioccolato ) e Affogaro | 5/6

Ice Cream (vanilla or chocolate) and Affogato (vanilla ice cream with hot espresso)
Eis (Vanille oder Schokolade) und Affogato (Vanilleeis mit heiﬂem Espresso)
Glace (vanille ou chocolat) et Affogato (glace vanille avec espresso chaud)

MopomeHoe (GQHu/leOC uau WOKO/laaHOC) u Agﬁﬁozamo (GLIHU/leOC MOPOMCCHOC C zopﬂuum 3C1’lp€CCO)
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Tiramisu della Casa | 7

Homemade Tiramisu
Hausgemachtes Tiramisu
Tiramisu maison

Aomawnee mupamucy

Semifreddo con Pinoli e Cioccolato | 7

Pine Nut and Chocolate Semifreddo
Semifreddo mit Pinienkernen und Schokolade
Semifreddo aux pignons et chocolat

Cemugﬁpeaao C ne&poebmu opemnamu u mononaaom

Cheesecake | 6

Ice Cream (vanilla or chocolate) and Affogato (vanilla ice cream with hot espresso)
Eis (Vanille oder Schokolade) und Affogato (Vanilleeis mit heifSem Espresso)
Glace (vanille ou chocolat) et Affogato (glace vanille avec espresso chaud)

Mopoanceroe (8anuavHoe uau wokoaadnoe) u AﬁgGozamo (sanuavHoE MOPOIHCEHOE € Z0PAUUM acnpecco)

Torta della nonna | 5

. «
Homemade Tiramisu
. «
Hausgemachtes Tiramisu
. . 1 .
Tiramisu maison

,A,OMQWHCC mupamucy

Torta cioccolato e pere | 6

Pine Nut and Chocolate Semifreddo
Semifreddo mit Pinienkernen und Schokolade
Semifreddo aux pignons et chocolat

Cemugppeddo ¢ xedposvimu opewrkamu u wokoradom

Sacher | 6

Homemade Catalan Cream
Hausgemachte Katalanische Creme
Creme Catalane maison

AomawHull KamaaioHcKkuil Kpem
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I VINI BIANCHI - WHITE WINES

Vino Bianco alla spina: %/%/1lt | 5/8/12
Muller Thurgau Conti D’Arco | 18
Sauvignon Vin Pra | 8/20
Falanghina Salsole | 18
Chardonnay Buzzinelli | 8/20
Pinot Grigio Buzzinelli | 8/20
Ribolla Gialla Buzzinelli | 8/z0
Vermentino di Luni Picedi Il Chioso| 8/20
Vernaccia di San Gemignano Casa alle Vacche | 21
Greco di Tufo Salsole | 22
Gewurtztraminer Conti D’Arco | 28

Vasario | 30

I VINI ROSSI - RED WINES

Vino Rosso alla spina: %/%/ile | 5/8/12
Montescudaio Sorbaiano Emme | 7/21
Chianti Classico Dianella | 8/18
Morellino di Scansano San Felo | 8/24
Rosso di Montepulciano Chiacchera | 24
Bolgheri Rosso Aia Vecchia Lagone | 10/28
Rosso di Montalcino Poggio dellAquila | 28
Nobile di Montepulciano Bindella | 38
Bolgheri Rosso Il Bruciato Antinori | 48
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[ VINI ROSE - ROSE WINES

Rose Vetrere Taranta IGP | 7/20

LE BOLLICINE - SPARKLING WINES

Prosecco DOC Extra Dry [ 18
Franciacorta Brut Muratori | 35

Franciacorta Saten Muratori | 45
Rose Brut Muratori | 45
Franciacorta Bellavista Alma Cuvee Brut | 55
Champagne Moet & Chandon | 8o
Champagne Veuve Clicquot| 90
Champagne Special Cuvee Bollinger | 100

I VINI DOLCI - SWEET WINES

Moscato DOC | 8/40
Passito DOC | 7/30
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TABELLA DEGLI ALLERGENI

Le Bruschette Contadine: Cereali contenenti Glutine

Il Tris di Mare: Cereali contenenti Glutine, Sedano, Pesce, Crostacei
Tagliere di Terra: Uova, Latte

Crudo e Bufala: Latte

Caprese: Latte

Sformatini di Verdura: Sedano, Soia, Lupini

Calamari e Gamberi Quinoa: Pesce, Crostacei, Molluschi

Tartara di Manzo: Senape

Tartara di Tonno: Pesce

Zuppa di Mare: Pesce, Crostacei, Molluschi

Souté Cozze Vongole: Molluschi

Impepata di Cozze: Molluschi

Penne alla Pomarola: Cereali contenenti Glutine

Tordelli al Ragu: Cereali contenenti Glutine, Uova, Sedano

Gnocchi Granchio: Cereali contenenti Glutine, Crostacei, Pesce, Sedano
Risotto di Mare: Latte, Pesce, Crostacei, Molluschi

Tagliatelle Carbonara: Cereali contenenti Glutine, Uova, Latte, Pesce, Crostacei
Spaghetti allo Scoglio: Cereali contenenti Glutine, Pesce, Crostacei, Molluschi
Spaghetti alle Vongole: Cereali contenenti Glutine, Pesce, Crostacei
Tagliolini Verdure: Cereali contenenti Glutine, Sedano

Spaghetti all’Astice: Cereali contenenti Glutine, Pesce, Crostacei

Milanese: Cereali contenenti Glutine, Latte, Uova

Frittura di Pesce: Cereali contenenti Glutine, Pesce, Crostacei
Grigliata di Pesce: Pesce, Molluschi, Crostacei

Branzino all’Isolana: Pesce

Hamburger Gourmet: Pesce

Pesce Spada: Pesce

Tagliata di Tonno: Pesce, Sesamo

Salmone al Forno: Pesce, Latte

Insalata Verde: Cereali contenenti Glutine
Insalata Conchiglia: Latte

Insalata Tirreno: Latte, Pesce

Verdure al forno: Sedano

Panna Cotta: Latte, Pesce

Crema Catalana: Latte, Uova

Tiramisu: Cereali contenenti Glutine, Latte, Uova
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Bianca: Cereali contenenti Glutine, Latte

Margherita: Cereali contenenti Glutine, Latte

Napoli: Cereali contenenti Glutine, Latte, Pesce

Marinara: Cereali contenenti Glutine

Cotto: Cereali contenenti Glutine, Latte, Anidride solforosa e solfiti
Crudo: Cereali contenenti Glutine, Latte

Primavera: Cereali contenenti Glutine, Latte

Salame piccante: Cereali contenenti Glutine, Latte

4 Formaggi: Cereali contenenti Glutine, Latte

Quattro Stagioni: Cereali contenenti Glutine, Latte, Soia

Speck e Mascarpone: Cereali contenenti Glutine, Latte
Vegetariana: Cereali contenenti Glutine, Sedano

Trevis, Crudo e Gorgo: Cereali contenenti Glutine, Latte
Salsiccia, Peperoni e Cipolle: Cereali contenenti Glutine, Latte
Frutti di Mare: Cereali contenenti Glutine, Latte, Pesce, Molluschi
Pane Arabo: Cereali contenenti Glutine, Latte

Calzone: Cereali contenenti Glutine, Latte

Impasto pizza: Cereali contenenti Glutine
Mozzarella: Latte

Acciughe: Pesce

Prosciutto cotto: Soia

Mascarpone: Latte

Gorgonzola: Latte

Lische di pesce: Pesce

Burro: Latte

Gamberi: Crostacei

Vino bianco: Solfiti

Brodo di Pesce: Sedano, Pesce

Roux: Cereali contenenti Glutine

Pesto: Latte

Savoiardi: Cereali contenenti Glutine, Uova, Latte
Pasta 4 formaggi: Latte

Gnocchi: Cereali contenenti Glutine
Mozzarella: Latte

Couscous: Cereali contenenti Glutine
Pane integrale: Cereali contenenti Glutine
Dado: Sedano

Dado di Pesce: Pesce, Sedano



